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hornos modular
pratika line

puerta abatible
apertura lateral -
camaras de fermentacio '
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Mandos simples e intuitivos
Panel de control de facil manejo con regulacion de
temperatura y tiempo de coccion.

Estructura robusta y fiable
Todos los modelos estan fabricados en acero inox
con camara de coccion con angulos redondeados,
puertas con vidrio doble, maneta ergonémica y juntas
extraibles.

Amplia gama
Amplia eleccion entre hornos de conveccidn eléctricos serie Pratika de 3
a 10 bandejas, disponibles en version de pasteleria y gastronomia y
hornos a gas o eléctricos.
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Alto rendimiento, tecnologia, resistencia

multi line

profesional, sencillo, simple, adaptable
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hornos modular
pratikaline

puerta abatible
puerta con bisagras lateral

Los hornos eléctricos a conveccidn Pratika Line son un instrumento ideal
para bares, pequefios restaurantes y tiendas de delicatessen.

Ofrecen la posibilidad de preparar de modo sencillo platos de todo tipo.

Estan disponibles en dos versiones, gastronomia y pasteleria con mandos
electromecanicos o digitales.

La gama varia de hornos de 4 bandejas GN2/3 (O 433x333 mm) con
puerta abatible, a modelos de 4 a 10 bandejas GN o EN (600x400) con
puerta de apertura lateral.

puerta abatible puerta con bisagra lateral

La gama de hornos Pratika Line se subdivide en:

hornos a conveccion/ hornos a conveccion/ hornos a conveccion/ hornos a conveccion/
mixtos electromecanicos mixtos programables mixtos electromecanicos mixtos programables
para pasteleria para pasteleria para gastronomia para gastronomia
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Panel modelos a forni con Apertura lateral
conveccion programmabili
electromecanicos en

vertical u horizontal

Pasteleria BEU443 BEU664 Pasteleria BEU443 P BEU664 P
BEU464/230 BEU1064 BEU464/230 P BEU1064 P
BEU464 BEU464 P
BERU364*

Gastronomia | GEU423 GEU611 Gastronomia | GEU423 P GEU611 P
GEU411/230 GEU1011 GEU411/230 P GEU1011 P
GEU411 GEU411 P

Regulacion de
temperatura de 50 a

300°C Interruptor on/off
Programas de coccion
Indicador de Ajuste de tiempo
calentamiento en Ajuste de temperatura en
funcionamiento camara de coccion

Display digital visualizacion de
temperatura y tiempo de coccion
Selector temperatura y

tiempo de coccion

Interruptor humidificador

4 fases de coccion

Regulacion temporizador
de 1 a 120" o en continuo

Indicador de horno en

: : Inicio coccidn
funcionamiento

Interruptor humificador

* forno con puerta abatible e pannello verticale con comandi elettro-meccanici




forni con puerta

forni con pota a ribalta

abatible elettro- programmabili
meccanici
Pasticceria BER44ECO BERU464 Pasticceria BERU443S P
BER443 BERU464S BERU464S P
BER443S BERU464PW
Gastronomia | GER423ECO GERU411S Gastronomia | GERU423S P
GER423 GERU411PW GERU411S P
GER423S
GERU411
Regolazione temperatura da 50 a
Indicatore forno in funzione 300°C

Indicatore riscaldamento
in funzione

Pulsante humidificador

Regolazione timer
dalail20’

Hornos electromecanicos

Panel modelos

a conveccion
programables en
horizontal

Interruptor grill
Ajuste de tiempo i

Interruptor on/off Ajuste de

temperatura en
camara de coccion

Interruptor humidificador

Programas de coccion Inicio coccién

Ajuste de temperatura en
camara de coccion

Display digital visualizacion
de temperatura y tiempo de
coccion
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caracteristicas
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construccidén
calidad en reducido espacio

Camara de coccion en
acero inox con angulos
redondeados

Ventilador en acero inox con auto-
reverse

Para los modelos con puerta lateral
y BERU 364

Turbina monodireccional

Para los modelos con pueﬁaa\bw

Kit portabandejas para
transformacion de gastronomia a
pasteleria y viceversa

Opcional

Kit portabandejas apto tanto para
gastronomia como pasteleria

Opcional para los modelos dw

bandejas con apertura lateral

Fondo con forma de diamante
Pata todos los modelos GN 1/1 y EN
600x400 (agujeros solo en modelos
GN 1/1)
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desarrollo
fiabilidad y facil manejo

6. Puerta con vifrio
doble y maneta
hergondmica
En modelos con
apertura lateral

5. Junta de horno
extraible para
sustitucion

7. Proteccion del Toma de tierra

desagle En modelos
En modelos con puerta
con puerta abatible
abatible

9. lluminacion 10. Micro-paro del

interna de la ventilador para
camara de blogueo de motores
coccion En modelos con
apertura lateral
- 11. Kit para la 12. Regjillas en dotacion

regulacion de la
ventilacion de la
camara de coccion

e Opcional en modelos
G’:' con apertura lateral
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Panel de mandos
Mandos sencillos en
intuitivos

13. Regulacion de la temperatura y el tiempo de coccion

14. Termostato digital
Opcién en modelos con
apertura lateral

15. Pulsador manual de humidificacion
Opcional en modelo BER 443/GER 423

16. Pulsador para la funcion grill
En modelos - S
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Hornos electromec

Soportes

puerta abatible
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Hormo a conveccion eléctrico, 220-240V
BER443 ECO 4 bandejas (433x333 mm), 2 55,7x58,6x56,8 h 4 70 2,8 1N 50-60H LM8T43
ventiladores, puerta abatible . z
Hormo a conveccion eléctrico, 2920-240V
BER443 4 bandejas (433x333 mm), 2 55,7x58,6x56,8 h 4 70 3,3 1N 50-60H - LM8T43
ventiladores, puerta abatible h Z
Hormo a conveccion eléctrico con grill, 4 200-240V
BER443S bandejas (433x333 mm), 2 ventiladores, 55,7x58,5x56,8 h 4 70 3,5 N H LM8T43
puerta abatible 1N 50-60Hz
Hormo a conveccion eléctrico con 220-240V SFR46
BERU364 humidificador, 3 bandejas (600x400 mm), 1 82,6x68,5x49,2h 3 75 3,6 LM8T64
@ vkejntglja‘, puerta abalno\eJ < / 1N 50-60Hz SFR1046
Eomg fa ca)nveccéc’)n gléctri(%% gonoo ) 2 950-240V
umidificador, 4 bandejas X400 mm), -
BERU464 ventiladores, puerta abjaﬂb\e 72,4x73x59,8 h 4 70 3.3 1N 50-60Hz LmeT64
Homo a conveccion eléctrico con 380-415V
BERU464 PW humidificador, 4 bandejas (600x400 mm), 2 72,4x73x59,8 h 4 70 4,8 LM8T64
ventlladores, puerta abatible 3N 50-60Hz
Horno a conveccion eléctrico con humidificador 220-240V
BERU464S y grill, 4 bandejas (600x400 mm), 2 ventiladores, 72,4x73x59,8 h 4 70 3,5 1N 50-60H LM8T64
puerta abatible - z
Hormo a conveccion eléctrico, 4 220-240V
GER423 ECO bandejas (GN 2/3), 2 ventiladores, 55,7x58,5x56,8 h 4 70 2,8 1N 50-60H - LM8T43
puerta abatible a z
Hormo a conveccion eléctrico, 4 200-240V
GER423 bandejas (GN 2/3), 2 ventiladores, 55,7x58,5x56,8 h 4 70 3,3 - LM8T43
puerta abatible 1N 50-60Hz
Horno a conveccion eléctrico con grill, 4 220-240V
GER423S bandejas (GN 2/3), 2 ventiladores, 55,7x58,5x56,8 h 4 70 3,5 1N 50-60H - LM8T43
puerta abatible - Z
}h—bmgf a ; conxegci%m e\e’((c;tﬁi‘c?”():og 200-040V
umidificador, andejas , - -
GERUA411 ventiladores, puerta abajtib\e 72,4X73x59,.8 h 4 0 33 1N'50-60Hz LM8T64
Eomgf adconxegcw(én e\é(étﬂ‘c?/ ?orzw 380-415V
umidificador, andejas 1), - -
GERU411 PW ventiladores, puerta abajt\b\c 72,4x73x59,8 h 4 70 48 3N 50-60Hz LM8T64
Eomg f@ anveccwc‘?nf\gdr&co CO(E;N ), 2 200-040V
umidificador y grill, andejas s " .
GERU411S ventladores, puerta abatible 72,4X73x59,8 h 4 70 35 AN 50-60Hz LM8T64
Soports tants t h 4
@ SFR23 bgﬁge;scon estante apto para hormo 57,3x56x86.5 h B . B B
Soport tant it h 4/6
@ SFR46 bgggejgscom estante apto para homo 74x56x86,5 h B ) B B
i tants t h 1
@ SFR1046 ggﬁgejgscon estante apto para hormno 10 74x56x66.5 h . . . .
BER443/ECO/S BERU464/PW/S
GER423/ECO/S GERU411/PW/S

Opcional

BERU364
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N & Horno a conveccién eléctrico con
o E @ BEU443 humidificador, 4 bandejas (433x333 65,8x68,5x56h 4 75 35 gggégﬁgv N srRos LM8T64
O 0 mm), 2 ventiladores, Apertura lateral
c TU‘ Horno a conveccion eléctrico con 290-240V 1N
G — BEU464/230 humidificador, 4 bandejas (600x400 82,56x68,5x56 h 4 75 3,5 50-60H SFR46 LM8T64
O © @ mm), 2 ventiladores, Apertura lateral
O - Horno a conveccidn eléctrico con 380-415V 3N
E = BEU464 humidificador, 4 bandejas (600x400 82,6x68,5x56 h 4 75 6.3 50-60Hz SFR46 LM8T64
) t mm), 2 ventiladores, Apertura lateral
v O = Horno a conveccién eléctrico con 380-415V 3N
= O D’ BEU664 humidificador, 6 bandejas (600x400 83,3x71x71 h 6 75 77 50-60Hz SFR46 LM8T64
8 < =] mm), 2 ventiladores, Apertura lateral
— Horno a conveccion eléctrico con
) BEU1064 humidificador, 10 bandejas (B00x400  833x71x101h 10 75 11,5 Se0AISVIN  grRinse VI
0 mm), 3 ventiladores, Apertura lateral
(o) Horno a conveccion eléctrico con 290-240V 1N
c GEU423 humidificador, 4 bandejas (GN 2/3), 2 65,8x68,5x56 h 4 75 35 50.60Hz SFR23 LM8T64
ventiladores, Apertura lateral
1
(@] Horno a conveccion eléctrico con 200-240V 1N
GEU411/230 humidificador, 4 bandejas (GN 1/1), 2 82,5x68,5x56 h 4 75 3,5 SFR46 LM8T64
50-60Hz
ventiladores, Apertura lateral
Homo a conveccion eléctrico con 380-415V 3N
GEU411 humidificador, 4 bandejas (GN 1/1), 2 82,56x68,6x566 h 4 75 6,3 50-60Hz SFR46 LM8T64
ventiladores, Apertura lateral
.; Horno a conveccion eléctrico con 380-415V 3N
E]’ GEU611 humidificador, 6 bandejas (GN 1/1), 2 83,3x71x71 h 6 75 77 50.60Hy SFR46 LM8T64
=] ventiladores, Apertura lateral
Ay Horno a conveccioén eléctrico con
; GEU1011 humidificador, 10 bandejas (GN 1/1), 3 833x71x101h 10 75 11,5 SS0a1SVSN  srRiose VI
| ‘I ventiladores, Apertura lateral
(7]
g SFR23 i%%%rézjggn estante apto para horno 57.3x56x865h - B B B
o
Soporte con estante apto para horno B - - -
o @ SFR46 2/6 bandejas 74x56x86,5 h
b
Soporte con estante apto para horno . B B .
@ SFR1046 70 bandejas 74x56x66,5 h
BEU1064
GEU1011
BEU464/230 BEees
GEU411/230
BEU443
GEU423
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Hornos programables

puerta abatible
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& Homofa conveccion eléctrico pro(gramab\e com> 990-240V N
humidificador y grill, 4 bandejas (433x333 mm), -
| ’ BERU443SP 2 ventiladores, puerta abatible 55,7x58,6x56,8 h 4 70 3,56 50-60Hz LM8T43
Horno a conveccion eléctrico programable con 900-040V 1N
humidificador y gril,4 bandejas (600x400 mm), R
BERU4645P 2 ventiladores, puerta abatible 72,4X73x59,8 h 4 70 3,5 50-60Hz LM8T64
< Homo a conveccidn eléctrico  programable
— con humidificador y grill, 4 bandejas  (GN 220-240V 1IN _
[i]’ GERU423SP 2/3), 2 ventiladores, puerta abatible 55,7x58,5x66,8h 4 70 3.5 50-60Hz LMeT6E4
Hormo a conveccion eléctrico  programable 900-040V 1N
con humidificador rill, 4 bandejas (GN -
GERU411SP 171, 2 \/emHadoreys‘g puerta abaﬁé\e : 72,4X73x59,8 h 4 70 3.5 50-60Hz LM8TE4
BERU443/S P
GERU411S P
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Hornos programables
Apertura lateral

Soportes
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Horno a conveccion eléctrico programable con
BEU443P humidificador, 4 bandejas (433x333 mm), 2 658x685x66h 4 75 35  220240VIN - gppog LM8T64
ventiladores, Apertura lateral ! ! ’ 50-60Hz
Hormo a conveccion eléctrico programable con 290-240V 1N
BEU464/230P humidificador, 4 bandejas (600x400 mm), 2 82,5x68,5x56 h 4 75 3,5 - SFR46 LM8T64
@ ventiladores, Apertura lateral 50-60Hz
Homo a conveccién eléctrico programable con
BEU464P humidficador, 4 bandejes (60000 ™M), 2 g2 Ex68E5x66h 4 75 63  So041SVIN - grpsg LM8T64
ventiladores, Apertura lateral ! ! ’ 50-60Hz
< Hormo a conveccion eléctrico programable con
|’ BEUG64P numidiicador, 6 bandeias (00<400mMM). 2 ga Bx7ix7ih 6 75 7,7 S00AISVIN - grpag LM8T64
] ventiladores, Apertura lateral 50-60Hz
Yy, Homo a conveccidn eléctrico programable con
humidificador, 10 bandejas (600x400 mm), 3 380-415V 3N LM12T764
Dl' BEU1064P ventiadores, Apertura lateral 82,5x71x101 h 10 75 1.5 50-60Hz SFR1046 LM16T64
: Horno a conveccion eléctrico programable
GEU423P con humidificador, 4 bandefas (GN 2/3), 2 658x685x66h 4 75 35  220240VIN - gppog LM8T64
ventladores, Apertura lateral ! ! ’ 50-60Hz
Homo a conveccion eléctrico programable con 950-240V 1N
GEU411/230P humidficador, 4 bandefas  (GN 1/1), 2 82 5¢68,5x56 h 4 75 35 . SFR46 LM8T64
ventiladores, Apertura lateral 50-60Hz
@ Horno a conveccion eléctrico programable
GEU411P con humidificador, 4 bandejas (GN 1/1), 2 825x685x66h 4 75 63  S04ISVIN grpag LM8T64
ventiladores, Apertura lateral ! ! ’ 50-60Hz
.i Horno a conveccién eléctrico programable 380-415V 3N
con humidificador, 6 bandejas (GN 1/1), 2 -
ml’ GEU611P ventiadores, Aperiura latera 83,3x71x71 h 6 75 7.7 50-60H SFR46 LM8T64
ARy, Homo a conveccion eléctrico  programable
B con humidificador, 10 bandejas (GN 1/1), 3 380-415V 3N LM12T64
Dll GEU1011P ventiladores, Apertura lateral 83,3x71x101 h 10 75 1.5 50-60Hz SFR1046 LM16T64
rt tant it h 4
@ SFR23 Egﬁé)ejgscon estante apto para homo 57 3x56x86,5 h ) } ) )
S i tants it h 4/6
@ SFR46 bgﬁgejgscon estante apto para homo 74%56x86.5 h ) ) ) )
S rt tant it ar 10
@ SFR1046 bgggcjzscon estante apto para homo 74x56x66,5 h ) ) ) }
BEU1064 P
GEU1011 P
BEU6G64 P
BEU464/230 P GEUB11 P
GEU411/230 P
BEU464 P

GEU411 P
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;nodular
camaras de
fermentacion

Las camaras de fermentacion estan pensadas para simplificar y
acelerar algunas fases de preparacion y tiene la doble funcion de
fermentar croissants y otros productos de pasteleria y panaderia y
mantener calientes ciertos alimentos recién hechos.

Actlan como soporte para Hornos Pratika y Multi Line gracias al
sistema de fijacion superior.

Rango 20-60 C° Cuba GN-EN

LM8T43 LM8T64 LM12T764
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Camaras de fermentacion
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Camaras de fermentacion

Camara construida en acero inoxidable con posibilidad
de introducir tanto bandejas de pasteleria como de
gastronomia.

Estan disponibles cuatro modelos (todos son aptos tanto
para hornos serie Pratika como Multi Line)

- Modelo 8 bandejas dim. 433x333 mm o GN 2/3, par
hornos modelos BER y GER

- Modelo 8 bandejas dim. 600x400 mm o GN 1/1, par
hornos Pratika modelos BEU, GEU y BERU 4 € 6
bandejas; y hornos Multi line modelos 5 bandejas

- Modelo 6+6 bandejas dim. 600x400 o GN 1/1 (con
columnas), para hornos Pratika modelos BEU1064 y
GEU1011; hornos Multi line modelos 10 bandejas

- Modelo 8+8 bandejas dim. 600x400 o GN 1/1 (con 2
columnas), para hornos Pratika modelos BEU1064 y
GEU1011; hornos Multi line modelos 10 bandejas

LM16T64
8 8
g z
— 2 ®
Q
§ 0 & g
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= Cémara de fermentacion 8 bandejas
.l LM8T43 S Aaaa3s i 6 M 273 56x58,5%90 h 8 75 15 220-240V 1N 50-60Hz
Cémara de fermentacion 8 bandejas
LM8T64 2,5x71x90 h 7 p) 220-240V 1N 50-60H
@ 8T6 dim. 600x400 mm o GN1/1 82,5x71x90 8 ° 0-240V TN 50-60H2
Cémara de fermentacion 6+6 bandejas
@ LM12T64 (Colboadas en 2 columnas) dim G00x400 0 GN  97x73x70 h 12 75 2 220-240V 1N 50-60Hz
7
@ LM16T64 Gamara de fermentacion 8+8 bandejas 99,5x79,5x80h 16 75 2 220-240V 1N 50-60Hz

(Colocadas en 2 columnas) dim. 600x400 o
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Desde 1986 Modular estudia, proyecta vy
realiza instalaciones de alto nivel dedicados al

profe-sional de la restauracion. Todos los

productos son realizados con el objetivo de
satisfacer todo tipo de necesidad, garantizando la
efi-cacia y la seguridad respetando la normativa
internacional 'y favore-ciendo un bajo impacto
ambiental. Calidad, flexibilidad e innovacion son
las caracteristicas que nos distinguen.
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coccion
hornos
lavado
refrigeracion
self service
islas de coccion
preparacion
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Modular Espana
TIf.: 942 60 52 72
Fax: 942 61 28 00
info@modularprofesional.com
www.modularprofesional.com
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